
+ Chêne Français
+ Sélection grain �n
+ Maturation sur parc 36 mois
+ Finition spéciale
+ Production limitée

+ Chêne Français
+ Sélection grain �n et grain moyen
+ Maturation sur parc

+ Acacia Français
+ Maturation sur parc
+ Sélection rigoureuse

+  Chêne Français
+  Sélection grain �n ou grain moyen
+  Maturation sur parc
+  Cintrage spéci�que à l’eau

Modèles disponibles : 

F de Mercier

Modèles disponibles : 

Modèles disponibles : 

Modèles disponibles : 

 :

Fût destiné à des vins nécessitant 
un élevage long, présentant une belle 
maturité et une grande puissance. 

 
en milieu de bouche, complexité 
aromatique, longueur.

 :

Ce fût apporte une très grande complexi-
té par ses tanins qui structurent harmo-
nieusement le vin, et de la fraîcheur sur 
des cépages comme le Sangiovese et la 
Grenache qui ont tendance à être d’une 
forte maturité et sensibles à l’oxydation. 
Approprié à un élevage long, de 2 à 3 
ans.

 :

Le fût en acacia apporte fraîcheur 
et complexité aux vins blancs. 
Il se caractérise par la mise en valeur 

 
Recommandé pour un élevage court, 
entre 8 et 10 mois.

 :

-

plus enrobés, respectant ainsi l’intégralité 
du fruit et son élégance. La combinaison 

de mettre en avant fraîcheur, minéralité 
et gras.
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Fûts
et de fûts standards. Barriques Bordelaises, Pièces 
Bourguignonnes et contenants de 300 litres et plus 



Maturation 
des bois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

24
mois

Poids (kg) 45 45 48 45 50 50 63 69 76 90

Hauteur (cm) 95 95 95 95 88 88 102 105 105 110

Diamètre au 
bouge (cm) 69 69 69 69 72 72 77 83 88 95

Diamètre en 
tête (cm) 59 59 59 59 61 61 62 66 72 78

Epaisseur brute 
des douelles 

(mm)
22 22 27 22 27 27 27 28 28 28

Epaisseur brute 
des fonds (mm) 22 22 27 22 27 27 27 27 27 28

Cerclage fer 6/8 8 6 6 6 8 8 10 10 10

Cerclage bois 4 8

Barre de fond 2 2

Bordelaise
225 L

Bourgogne 
228 L

300 L 
et plus

Tradition
Chateau
Ferrée

Transport Transport
22

Tradition Transport 300 L 350 L 400 L 500 L
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Chêne Américain
Disponible en 225 L et 300 L

Chêne d’Europe de l’Est 
Disponible en 225 L

La chauffe Mercier
Chauffe légère (LT) : mise en avant du fruit, apport structurant et gras
Chauffe moyenne (MT) : dominance du fruit et très grande complexité aromatique
Chauffe moyenne plus (MT+) : présence de notes de toasté fondues à l’élégance du fruit
Chauffe forte (HT) : présence de notes empyreumatiques dominantes

Egalement
disponible :
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